СВОДНАЯ ТАБЛИЦА УЧАСТНИКОВ ОТКРЫТОГО ЗАПРОСА ПРЕДЛОЖЕНИЙ (ПРИГЛАШЕНИЯ ДЕЛАТЬ ПРЕДЛОЖЕНИЯ)
Лот № 94 «Организация питания работников предприятия в столовых на территории предприятия».
Прием улучшенных предложений. Предложения принимаются до 06 декабря 2022 г.
	№ п/п
	Значения критериев оценки
	Наименование Претендента

	
	
	ООО «КДП «Продис»

г. Златоуст

ИНН 7404061202


	ООО «Парус»

г. Златоуст


	ООО «Бельмонт» 

г. Златоуст


	ООО «Апикс»

г. Екатеринбург
	АО «Уральский комбинат питания»

г. Челябинск

	1.
	Цена выполненных работ, руб. 
	Стоимость минимального обеда 105,0 руб. без НДС
НДС не предусмотрен


	На запрос не ответили.
	На запрос не ответили.
	От выполнения работ отказались (по телефону).
	На запрос не ответили.

	5.
	Предмет договора.
	1. Договор оказания услуг по организации питания работников предприятия в столовых на территории заказчика.
2. Основные условия:
3. – в ежедневном меню должны быть: салаты не менее 4 видов, супы не менее 2 видов, основные блюда не менее 4 видов, гарниры не менее 3 видов, диетические блюда, напитки, выпечка

– учет стоимости обедов по заводским пластиковым картам-пропускам (proximity карта em-marine)  работников (требуется считыватель карт). По итогу за месяц стоимость учтенных обедов удерживается в ООО «ЗМЗ» из зарплаты работников. ООО «ЗМЗ» общую стоимость за питание перечисляет на счет оператора питания через 15 календ.дней по окончании месяца,

– арендная плата 300 тыс.руб. в квартал, при проведении ремонтов помещений и оборудования или закупке нового оборудовании, сумма арендной платы уменьшается на подтвержденную документально сумму. Все работы согласовываются с ООО «ЗМЗ»
4. – заказчик предоставляет во временное пользование помещения и оборудование столовых (кроме касс, считывателей карт и оргтехники)
5. – оператор питания содержит и поддерживает переданное имущество в надлежащем состоянии, производит текущий ремонт и обслуживание оборудования, обеспечивает соблюдение правил его эксплуатации
6. – заказчик обеспечивает оператора питания коммунальными услугами: электроснабжение, отопление, водоснабжение, водоотведение, вывоз пищевых отходов и ТБО, данные услуги не входят в арендную плату и дополнительно не оплачиваются.
7. Дополнительные данные:

8. – на территории предприятия находятся 5 столовых, в том числе 2 столовые с ежедневным режимом работы, 3 столовые работают с понедельника по пятницу

9. – время обслуживания посетителей во всех столовых с 11 до 14 часов

10. – количество посетителей в среднем в будние дни 430 человек, в выходные 125 человек

11. - средний чек за питание работников.

12. - стоимость минимального обеда (салат, первое, второе блюдо, напиток, хлеб);

13. – суммарная доля прочих расчетов (наличные, безнал. по банк. картам) 3-4% от общей суммы услуг.

	6.
	Качество работ  и  квалификация участника.
	- подрядчик должен иметь квалифицированный персонал, имеющий соответственные свидетельства и удостоверения установленного образца

- подрядчик обеспечивает соблюдение правил пожарной безопасности, санитарных норм, пропускного режима

- в случае причинения ущерба, вызванного несоблюдением требований нормативных документов, все убытки Заказчик, подтвержденные документально, возмещаются подрядчиком


